Menus de la
Semaine du 2 au 6 Septembre 2024

I N I N

Vegetarlen “

Salade verte Pastéque Tomate . (Eufs durs Concombr.e .facon
tzatziki

Raviolis beeuf Colin d'Alaska 9 Sauté de beeuf #2 aux Blanquette e
Raviolis saumon pané riz soufflé olives de la mer

. > Galette = Nugget Crispid’or Boulette de sarrasin Nugget de

A .p » 51 'p i X " @,
LSRG de boulgour "'; a I’emmental vgﬁ aux olives \\gﬁ pois chiche “J
Haricots verts [23] a I’ail Riz Courgettes /4] Bl¢

Fromage frais Petit fromage blanc

Rou 5 Livarot (&) Tomme blanche
chanteneige oY sucré Livarot @
Dessert lactée gélifié Compote pomme/péche
Fruit chocolat/vanille Mister freeze Yaourt nature sucré allégé en sucre
Pain BIO
\@ Végétarien i L m Nouveauté

¥*
e > g = sodexo
‘ Décongelé v

BOVINE / -
‘”“—‘-.. E' s Tout commence au guotidien

‘Noa ef Papille



Menus de la

Semaine du 09 au 13 Septembre 2024

T I S G

Feuilleté fromage fondu

Sauté de veau @@ sauce
paprika

Galette de boulgour
haricots rouges (Y }

Cordiale de légumes

Yaourt aromatisé

Fruit

,@:\ e
N3} Végétarien

‘Noa ef Papille

(%

Betteraves
vinaigrette au miel

Steak haché et son
ketchup

, , R
Bouchée de blé

Frites et pommes
paillassons pour SN

uuuuuuuuuu

Fromage .
fOIldu Vache qul I']t uuuuuuuuuu

Glace batonnet

Produit de la mer

durable

-

AGRICULTURE

Pate de volaille

Végé :(Eufs durs Asperges

. . i . Saumon sauce beurre et
Roti de dinde @@ au jus .
citron

Boulette ,;_.}

7,
Galette mexicaine . . Ve
J de pois chiche &

Chou-fleur .

\
Boulgour
béchamel = g o

Saint Paulin Brie

Fromage blanc coulis
fruits rouges

[
Pain BIO

B0L0GI0

m Nouveauté

Créme dessert vanille

[=]
¥, A“\ b
=) Décongelé v :
ok . = [

o=

Vegetarlen
Melon
Beignet ;;;)
stick mozzarella

Fromage blanc

Fruit

*
sodexo

Tout commence au guotidien



Menus de la
Semaine du16 au 20 Septembre 2024

I S S N

Vegetarlen

Taboul¢ (semoule) Carottes rapées Tomates mozarella Terrine de [égumes

Filet de colin sauce
citron

R6ti de porc au caramel

S/P saute dinde @ Pilon de poulet @

Papillons {;%;'}

. . D .. Samoussa &%
Finger de soja Galette mexicaine , 59
g ) \9; légumes \J sauce 4 fromages »

Haricots beurre

Riz pilaf Brocolis

: Petit fromage blanc
Camembert . Tomme grise =
sucré
Compote de
pomme/fraise allégé en  Mousse chocolat au lait Yaourt nature Fruit
sucre
PainBIO  [Zl:)
o i
§J) végétarien i L mNouveaute
S\ Bl

\ e
AB ?,%f Décongelé iﬁ /

‘Noa ef Papille

Fond d’artichaut

Nuggets de poisson

Nuggets de blé

Fromage frais
saint moret

Gaufre

*
sodexo

Tout commence au guotidien



Menus de la
Semaine du 23 au 27 Septembre 2024

S I G G

Vegetarlen
n Salade de pates mau o Salade verte
Tomate @ Crépe au fromage thon Céleri rémoulade Batavia AB.
Sauté de dindega a . : . oy
. sy g Saucisse de volaille Cordon bleu Poisson meuniére
Boulette de sarrasin Couscous . . Beignet stick = Pané deblée &
a . (& ve, e, - N\
au curry i*;;-ﬁ 5 légumes \*é? SRS 66 9l mozzarella emmental/épinard é}
tt A . . . ,
Carottes Serranle Eﬁ Ratatouille Haricots plat Epinard 2 béchamel
rondelles == i
Fromage frais cantadou Saint nectaire Brie Eﬂ Saint Paulin Fromage tartiflette
Fromage blanc coulis
. S . o . Compote de pomme Chouquette .
Fruit abricot Petit suisse aux fruits . L . \ . 3
abricot allégé en sucre créme vanille
Pain BIO [
\@;’ Végétarien i L mNouveauté
*
' Of.{0]
A% A&7 # F /r‘\ ! -
—tes Doccongetc 12 5 sodexo

Tout commence au guotidien



Menus de la

Semaine du 30 au 04 Octobre 2024

T N G G

Végétarien @

(Eufs durs

i Pate forestier
mayonnaise

Boulette de boeuf sauce
oriental

Boulette de soja _..
sauce oriental

Courgettes

Nugget de blé

Haricot coco a la tomate

Munster Saint nectaire &,

Yaourt aromatisé Fruit
N, ;
Q;(.;’ Végétarien :i"ﬂ':.g i;'i‘g
(™

AGRICULTURE

‘Noa ef Papille

Betteraves

Merguez

Omelette .

\\\\\\\\\\

uuuuuuuuuu

Bleu de Bresse

Fromage blanc aux
fruits

Pain BIO m

m Nouveauté
3%;: Décongelé

Grand repas

Semoule Qumoa

facon taboulé Cceur de palmier

Brandade de cabillaud Colombo de porc 0
parfumé au curcumagy  S/P Colombo de dinde
LAY
Gratm de choux ﬂeur.

‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘ Galette boulgour
\9}

hich
Mimolette gratinée pois chiche

Riz

Brie de meaux Q Mimolette

Verrine de fromage
blanc crumble
poire/pomme

G¢lifié vanille nappage
caramel

*
sodexo

ol Tout commence au guotidien
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Menus de la
Semaine du 07 au 11 Octobre 2024

S I I S

Végétarien
illeté g Chou rouge vinaigrette A .
SemillCIEldSRTomage Macédoine L Ious V £ Carottes rapées Tomates et mais
fondu framboises
Beeuf @ @ s d ol Colin d'.Alaska };,)ané au Dés dfa colip sauce
facon bourguignon riz soufflé dieppoise
(%2
Beignet , Galette &% Blé 4 :
: Nugget de blé &} SO S, i Boulett
stick mozzarella @ ugget de ble mexicaine \”’ et ses petits Iégumes oulette de sarrasin
HanCOt.S \,/erts L) Er1tes ct pommes Petit pois Duo de courgettes
persillés ©  paillassons pour SN
Coulommiers EE Fromage fondu samos Edam Gouda Rouy
ire allégé . . . . .
Compote slfg: atiege en Yaourt aux fruits Yaourt a la vanille [Z;]  Eclair chocolat/vanille Fruit
Pain BIO [2:]
\@;’ Végétarien i L mNouveauté
*
' [=] 2% (]
- A7 ’ P /r‘\ ! o
Noa et Papille AB 3%: Decongele r:g/ ol SOdexo .
e & Tout commence au quotidien



Menus de la

Semaine du 14 au 18 Octobre 2024

S G S G G

Végétarien ..*m"
MAROC \J

Salade marocaine Q

Tajine de légumes &4
j g

Semoule |

Fromage frais fraidou

Salade de fruits a la
fleur d’oranger 0

f‘q’ I3 r -
§J) végétarien

‘Noa ef Papille

ALLEMAGNE BELGIQUE PORTUGAL
Salade PDTerre
Asperges Salade verte

cornichons, oignons

Carbonnade facon
flamande (bceuf @,
pain épices)

Saucisse a la tomate Brandade de poisson

Saucisse de soja Galette de *,;; Purée de PDTerre & “
a la tomate haricots rouges au fromage @
. . : Purée de
Lentilles/petits pois TR A
Emmental EE Fromage fgn.du EE Fromage fond}l créme
= vache qui rit de brebis
Boule de Berlin Fromage blanc aux Pasteis de nata
o spéculoos .
Pain BIO m
Euﬂ':-gi;'fg m Nouveauté
=]
- o . , PN :
AB 3%;: Décongelé Y:S / i

SENEGAL

Salade avocat/tomate

Thiep de poulet o

(V)
Boulette de soja

Riz

Fromage fondu picon

[=]

)

Thiakry @)

*
sodexo

Tout commence au guotidien



Menus de la
Semaine du 21 au 25 Octobre 2024

T S S G G

Végétarien \“

Sardine Pate de volaille Fond d’artichaut Terrine de Iégumes Crépe au fromage

Saute de porc moutarde

Nugget de poisson a I’ancienne 3 Cordon bleu Burger de veau
S/P sauté de dinde #2
dE(;::;Zein @ de E(?ilélzgieche @ Nugget de blé @ Omelette i"@ Galette mexicaine @
Epinards [=°J bechamel Semoule Efﬂ Brocolis ;f Spaghettis mélanges 1égumes
““““““““““ et dés de carottes st
. . P Fromage fondu six de Petit fromage blanc
Tomme blanche Pointe de brie Savoic SUCTE Rouy
Fruit Dessert lacte gélifi¢ Yaourt nature sucré Compote pomme allégé e
chocolat en sucre
Pain BIO [
\@ Végétarien i L m Nouveauté
i *
' [=] 2% (]
W & p 2 /g—"\ b
Noa et Papille AB 3%; Decongele rd/ : 5 SOdexo
somcurmint : il [=] ot Tout commence au guotidien



Menus de la
Semaine du 28 au 31 octobre 2024

S N N

Végétarien
. u .
Endives (Eufs durs Maquereau Soupe au potiron
Duo de colin/saumon Aiguillette de poulet ,
4 vsau st _pou 0 Steak haché de boeuf
sauce citron & sauce champignons
Beignet stick = Pané bl¢ . : L3
& " Finger de soja Galette mexicaine
mozzarella \'é} épinard/emmental @ & J @ X \;ﬁ
. C ettes 24 et . P
Haricots beurre Boulgour OUTs o Purée [2:1 de carottes
pomme de terre =
Tomme grise Gouda Carre Bleu de Bresse
. \ Compote pomme . :
Fruit Créme saveur caramel ~omp \ p Eclair au chocolat
abricot allégé en sucre
Pain BI1O m
\;;;ﬁ Végétarien i L oNouveauté
‘ Of.{0]
- : g P PN 3 a
Noa et Papile AB ?,%‘: Décongelé i) / i

*
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Tout commence au guotidien



